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MARINA BITZEN

Wein ist meine grof3e Passion. Ganz besonders der deutsche Wein von der
Ahr hat meine Leidenschaft geweckt. Das Ahrtal ist so klein und doch so
vielschichtig in seinen Weinen. Gerne nehme ich meine Géste mit auf eine
abwechslungsreiche Weinreise. Bei meiner Auswahl in der Getrankekarte ist
es mir ein Anliegen, dass jedes Getrank zu unseren Produkten und der Philo-
sophie des Hauses passen.

Unsere regionalen Spezialitdten umfassen Whiskey aus der Eifel, Spirituosen
von der Grafschaft und hausgemachte Likére. Zusatzlich bieten wir alkohol-
freie Spezialitaten, wie Safte aus der Nachbarschaft und BIO-Limonaden an.

Ich freue mich, Sie in unserem Restaurant mit unseren regionalen Speziali-
tdten verwohnen zu kénnen.

Jiger, Koch und Wild-Kochbuchautor

Markus Bitzen




»SLOW FOOD“ - GESCHENKE DER NATUR
UNSER WILDFLEISCH IST GARANTIERT...

.. aus heimischen Revieren, ausschlieBSlich von befreundeten Jagern
.. vom Jdger waidmdnnisch vom Ansitz erlegt (keine Treibjagd)

.. nicht mit Antibiotika und Futtermittel in Kontakt gekommen

.. nurin der freien Wildbahn grof3 geworden

.. sauber und ordentlich behandelt und verarbeitet

... ausgereiftes Fleisch ohne Knochen = kiichenfertig

.. gesund, nahrhaft und bleifrei

.. ohne Hautgout

)
()
()
()
()
()
()
()

UNSERE ZUTATEN...

.. vorrangig aus unserer Region

.. gut — sauber — fair

.. nachhaltig produzierte Lebensmittel
.. gerne auch in Bio-Qualitat
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ZUM VORZUGSPREIS!
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Wild-Menii ,GroBmutters Zeiten”

Dieses Men ist aufgebaut wie bei Oma: Suppe, Hauptgang, Dessert und
soll mit den bodenstandigen Produkten an ,GroBmutters Zeiten” erinnern.
Der Hauptgang besteht immer aus geschmortem oder Sous-vide gegartem
Wildfleisch. 3-Gang Menii 35,-€"

Liebhaber-Menii

Der Wald hat viel zu bieten. Anlass genug fur uns als Wildrestaurant lhnen
die besonderen Liebhaber-Men(s anzubieten. Das Kiichenteam um Markus
Bitzen hat daher zu den einzelnen Wildarten passende Menis zusammen-
gestellt, die wir hnen auf Vorbestellung servieren kénnen. Der Hauptgang
besteht immer aus einem Edelteil und wird rosa gegart.

Wildschwein 3-Gang 50,-€" | 4-Gang 55,-€" | 5-Gang 60,-€"
Rothirsch 3-Gang 50,-€" | 4-Gang 55,-€" | 5-Gang 60,-€"
Reh 3-Gang 55,-€" | 4-Gang 60,-€" | 5-Gang 67,-€"
Wilddieb (Variation) 3-Gang 50,-€" | 4-Gang 55,-€" | 5-Gang 60,- €"

Wildes Uberraschungs-Menii am Sonntag
Sonntags buchbar (ausgenommen vor und an Feiertagen). Ein Glas weif3er
Secco zum Dessert ist im Preis inbegriffen. Lassen Sie sich mit unserem wil-

den Uberraschungs-Menii verwdhnen. Wir kénnen lhnen schon verraten:
Dieses Mend ist Wild!

3-Gang 35-€ 4-Gang 40,-€"
immer mit Secco zum Dessert

Wildfrei oder Vegetarisch
Unsere Zutaten kommt aus der Region. Gemse von Bauer Janz aus Alfter-
Oedekoven oder dem Demeter Bio Hof Bursch in Bornheim. Kartoffeln und
Eier von Bauer Schopp und vieles mehr, was uns Wald und Feld bietet.
Lassen Sie sich von Markus Bitzen und seinem Team Uiberraschen!

3-Gang 50,-€" 4-Gang 55,-€"

“Bitte beachten Sie, dass dies Vorbestellpreise sind. Damit dieser Preis moglich ist, be-
nétigen wir 24 Stunden vorab |hre Bestellung. Alle Menis kdnnen mit einem Aufpreis
von 4,— € mit einer regionalen Késeauswahl anstelle des Desserts bestellt werden.




Welhed Gobkilonds

WILD-BUFFET

Freitag, 10. Januar 2020
Freitag, 7. Februar 2020
Freitag, 6. Mdrz 2020
Freitag, 3. April 2020
Freitag, 8. Mai 2020

wilde Winter-Variation
wilde Winter-Variation
wilde Winter-Variation
wilde Friihlingsgefiihle
Maibock und SpieBer

Freitag, 5. Juni 2020
Freitag, 3. Juli 2020
Freitag, 14. August 2020 leichter, wilder Sommergenuss
Freitag, 4. September 2020 Herbst-Klassiker
Freitag, 2. Oktober 2020 Herbst-Klassiker
Freitag, 6. November 2020 Herbst-Klassiker
Freitag, 20. November 2020 Herbst-Klassiker

Maibock und SpieBer
leichter, wilder Sommergenuss

Auf unserem Wild-Buffet haben wir eine grole und gentssliche Auswahl
unserer aktuellen Spezialitaten. Sie kommen direkt in unsere Kiiche, wo wir
die Gerichte fur Sie vorbereitet haben bzw. einige erst nach Ihren Wiinschen
frisch zubereiten. Das Buffet hat immer einen anderen Schwerpunkt und ist
somit bei jedem Besuch etwas Besonderes. Entspannen Sie bei einem guten
Glas Rotwein. Das Buffet wird um 18:30 Uhr eréffnet. Pro Person 35,-€

GOURMET-MENU
Das besondere einmalige Wild-Menii

Samstag, 1. Februar 2020
Das etwas andere Wild-Erlebnis. Mit vielen spannenden Leckereien. Mit dem
besonderen Genusserlebnis. Dieses Men(i verlangt Zeit und Ruhe

Pro Person 99,-€

8-GANG DIANA — GROSSE WILDE AUSWAHL

8-GANG ,,SLOow FOOD“-MENU
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1.-26. April 2020

In der Offentlichkeit ist das Muffelwild etwas unbekannter als andere wild-
lebende Tiere, wie Hirsch, Reh oder Wildschwein. Es ist eine duflerst men-
schenscheue Wildschafart, die hier auf den Hohen des Ahrtales bis hin zum
Kesselinger Tal in groBerer Anzahl vorkommt und auch entsprechend ihrer
Dichte bejagt wird. In unserer Kiiche haben wir das Muffel als Alternative zum
Lamm entdeckt. Die Fleischfasern sind sogar noch etwas zarter und weicher.
Der Geschmack erinnert tiberhaupt nicht an ein streng schmeckendes Schaf.
Es ist ein ganz leichter dezenter Lamm-Geschmack vorhanden, den wir bei
der Uniformitat der Geschmacker unserer heutigen Zeit sehr reizvoll finden.

MUFFEL-SPEZIAL
(Buchbar: Freitag oder Sonntag) Preis pro Person 99,-€

O Eine Ubernachtung im Standardzimmer
® 4-Gang Wild-Men( vom Muffel
O Wildes Frihstiicksbuffet am Abreisetag




8. Mai - 7. Juni 2020

Was ist der ,Maibock” bzw. was zeichnet ihn aus? Als ,Maibock” bezeichnet
man das mannliche Reh, welches ab dem 1. Mai bejagd werden darf. Nach
dem Winter startet in der Natur ein einzigartiger Vorgang. Pflanzen und Tiere
erwachen aus ihrer Winterstarre und stecken alle Kraft in den Neustart.
Graser sprielen, Krauter wachsen, Beeren und Pilze erwachen, Baume set-
zen die ersten Triebe. Das Reh ist ein Konzentrat-Selektierer. Ein wahrer ,Na-
scher”. Das Reh sucht sich nur bestimme Gréser und Kréuter aus. Sucht sich
Blatter von Wald- und Feldfriichten, Getreide und Hulsenfriichte, Raps und
Kohl, Eichel und Bucheckern, Obst und Pilze. Das Reh ai3t 60-70 % Knospen.
Blatter der Heckenrose, Brombeeren, Mittelwegerich, Rotklee und viele an-
dere. Dieser besondere Vorgang in der Natur beschert uns ein wunderbares
Produkt. Das Fleisch des Maibocks ist wahnsinnig schmackhaft und aus-
drucksstark nach der Zubereitung.

MAIBOCK-SPEZIAL
(Buchbar: Freitag oder Sonntag) Preis pro Person 115,-€

® Eine Ubernachtung im Standardzimmer
O 5-Gang Wild-Meni vom Maibock ,Reh”
O Wildes Frihstiicksbuffet am Abreisetag
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6. November - 20. Dezember 2020

Hier servieren wir lhnen die groBe Eifler- und Rheinldnder-Wildvielfalt. In
jedem Gang finden Sie eine andere Wildart. Lassen Sie sich tiberraschen!

WILDDIEB-SPEZIAL
(Buchbar: Sonntag) Preis pro Person 99,- €

O Eine Ubernachtung im Standardzimmer
® 4-Gang Wild-Men( ,Wilddieb”
O Wildes Frihstiicksbuffet am Abreisetag




NUR 17,— EURO PRO PERSON

%»l/ wild - requo

8:30-10:30 Uhr

® Waurst, Schinken, Terrinen usw.
von Wildschwein, Hirsch, Reh,
Muffel oder Hase

O Verschiedene Wild-Leberwiirste

® Verschiedenes von regionalen
Nutztieren

O Selbstgebackenes Brot
und Brotchenauswahl

# Regionaler Honig, Alm-Butter
und Margarine

® Quark und Joghurt
vom DEMETER Hof

@ Friichtejoghurt und Eier

6 Uber 15 selbstgemachte
Marmeladen

® Verschiedene Kompotte

O Chutneys aus unserer Kollektion
O Spezialitdten von Grafschafter
® Ziegen- und Bergkdse-Auswahl

O Kasebrett mit verschiedenen
Kasesorten

O Regionale Saftauswahl,
Mineralwasser und Milch

O Kaffee der Grafschafter
Kaffeerosterei

6 Bio-Tee-Auswahl von Sonnentor
® Bio-Musli-Auswahl

O Getrocknete Friichte

Gerne konnen Sie auch als NICHT-Hausgast zum Friihstiicken kommen.
Zum Beispiel als Start in einen schénen Wandertag im Ahrtal.
Eine Tischreservierung ist unbedingt notwendig.

SPEZIALITATEN VOM WILD
KOSTLICH UND EINFACH ZUBEREITET!




FUR LIEBHABER

WILDER SONNTAG

WILDES AHRTAL g

® Zwei Ubernachtungen

O Bitzens ,wild-regionales” Frithstiicksbuffet

O 3-Gang Wild-Men ,GroBmutters Zeiten”

® 3-Gang Wild-Menu ,Liebhaber”

Preis pro Person im Doppelzimmer Standard  173,-€
Komfort-Rothirschzimmer 223,-€

WILDE LIEBHABEREI

® Zwei Ubernachtungen

O Bitzens ,wild-regionales” Frithstiicksbuffet

® 5-Gang Wild-Men ,Wilddieb - Variation”

® 4-Gang Wild-Men ,Liebhaber”

Preis pro Person im Doppelzimmer Standard  205,-€
Komfort-Rothirschzimmer  255,-€

DREI WILDE TAGE %

O Drei Ubernachtungen

O Bitzens ,wild-regionales” Frithstiicksbuffet

O 3-Gang Wild-Men ,GroBmutters Zeiten”

® 4-Gang Wild-Menu ,Liebhaber”

Preis pro Person im Doppelzimmer Standard 222,-€

Komfort-Rothirschzimmer 297,-€
0
2%,
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UBERNACHTUNGEN

Komfort-Rothirschzimmer
75-€
70,-€

Standard
50,-€
45,-€

Eine Ubernachtung
Ab zwei Néchten; pro Nacht

6 Alle Preise verstehen sich pro Person im Doppelzimmer, belegt mit zwei
Vollzahlern inkl. unserem Friihstticksbuffet und der gesetzlichen MwSt.

6 Fir ein Doppelzimmer ,Standard” belegt mit einer Person berechnen wir
einen Aufschlag von 20,— € pro Nacht.

Hunde sind bei uns herzlich willkommen. Fiir Hunde berechnen wir
15,— € pro Aufenthalt fir die aufwendigere Endreinigung. Hunde
dirfen abends mit ins Restaurant, wenn sie einen Platz unter dem
Tisch finden konnen, damit die Servicewege und andere Gdste
nicht gestort werden. Beim Friihstlick lassen Sie Ihren Vierbeiner
bitte auf dem Zimmer.

Unsere AGBs finden Sie auf unserer Homepage:
www.jagdhaus-rech.de/hotel
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Erfahrener Wildspezialist mit Markus Bitzen, dem Koch und Jager
Ausgebildeter Sommelier im Haus

Uber 150 verschiedene Weine der Ahr

Nachhaltig produziert — sauber, regional und fair

Ruhige Lage am Waldrand

Kostenloser Parkplatz

Einzigartiges Frihstlick mit wilden Produkten aus eigener Herstellung
und Eifler-Spezialitaten sowie weiteren nachhaltigen Produkten

Ab zwei Ubernachtungen, Sonntags Spétabreise nach Absprache
Lunchpaket gegen Bezahlung

Internet im offentlichen Bereich (WLAN)

Flasche Wasser auf dem Zimmer als Geschenk

AusschlieBSlich Nichtraucher-Zimmer

Leihweise Wanderkarte
GroRe Auswahl an Wanderempfehlungen
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UNSERE OFFNUNGSZEITEN IM HOFLADEN:

Mittwoch - Freitag  9:00 - 12:00 Uhr
Samstag 9:30 - 12:00 Uhr
Sonntag 9:30 - 12:00 Uhr und 14:00 — 18:00 Uhr

® Uber die Terrasse hinten links finden Sie unseren ,wilden” Hofladen!

® Nachmittags oder abends gerne mit voriger Absprache per Mail an
info@jagdhaus-rech.de

® Unsere aktuellen Offnungszeiten und ggf. Einschrédnkungen
aufgrund Betriebsferien oder Veranstaltungen finden Sie unter:
www.jagdhaus-rech.de
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Cochtic

DIREKT VOM KOCHENDEN JAGER
MARKUS BITZEN

eine Ubernachtung inkl. ,Slow Food"-Friihsticksbuffet
und unserem Liebhaber-Ment vom Rothirsch

wilde Meniis zur Auswahl

das Wild-Buffet, den Jagdgéttin-Diana—Abend

oder eines der Events im Jagdhaus Rech

einen Wertgutschein fiir einen Besuch in unserem Restaurant
oder im ,wilden” Hofladen.



DER WILD-

RESTAURANT - MANUFAKTUR - HOTEL

Birenbachstrafle 35 | 53506 Rech
Telefon: 02643 -8484 | info@jagdhaus-rech.de

www.jagdhaus-rech.de

Herbrand & Friedrich, Adenau



